
Prod uktka teg or ie     60 cm
Prod ukt fa mil ie     Backofen
Energ ieq ue l le     Elektrisch
Energ ieq ue l le     Elektro
G a rmethod e    Heißluft
Re inig ung ssy stem    Pyrolyse
Pizza b a ckofen    Ja
EA N1 3   8017709218966

Ä sthet ik   Cortina
Fa rb e   Anthrazit
Desig n  Flach
Verzie rung  d er  
Komp onenten

Messing-Antik

M a ter ia l     Lackiert
G la sa rt    Klarglas

Fa rb e  d es Dekors     Gold
A rt  d es Dekors    Symbole
G erä tetür   Mit Zierblende
T ürg r iff    Cortina
Fa rb e /A usführung  d es     
T ürg r iffs  

Messing-Antik

M a rkenlog o    Geprägt

Bed ienung sa rt    Bedienknebel
A nza hl d er  
Bed ienkneb e l  

2

Bed ienkneb e l    Cortina

Fa rb e /A usführung  d er     
Bed ienkneb e l  

Creme

Fa rb e /A usführung  d er     
Bed ienkneb e l  

Brass

G a rfunkt ionen    9
G a rfunkt ionen  

Ober-/Unterhitze  Umluft  Heißluft

Turbo-Heißluft  ECO  Großflächengrill

Großflächengrill + Umluft  Unterhitze  Pizza

SFP750AOPZ
  

Ästhetik

Bedienelemente

Programme / Funktionen

28.02.2023SMEG SPA



Reinig ung sp rog ra mm    

Pyrolyse

Prog ra mmierung  d er   
G a rze it  

Zeitvorwahl und Garende

M inutenzä hler   Ja

Schne l l-Vorhe izung   Ja

T emp era tur  min.     50 °C
T emp era tur  ma x .       280 °C
A nza hl d er  G a reb enen        5
A rt  d er  
Einschub schienen

Einhängerahmen

A nza hl d er  Vent i la t ion       
(U mluft /He ißluft )   

Einfach

A nza hl d er  
Be leuchtung en 

2

A rt  d er  Be leuchtung      Halogen
Le istung  d er  
Be leuchtung

40 W

Beleuchtung  b e i   
T üröffnung

Ja

Le istung  d er  U nterhitze      1200 W
Leistung  d er  Ob erhitze      1000 W
Leistung  d es  
Kle inflä cheng ri l ls    

1700 W

Leistung  d es  
G roßflä cheng ri l ls    

2700 W

Leistung  d er  He ißluft  1       2000 W
Sicherhe itsa b scha ltung   
d er Behe izung  b e i     
T üröffnung

Ja

G erä tetür   Cool door
A b nehmb a re  G erä tetür        Ja
Vollg la sinnentür   Ja
Vollg la sinnentür 
hera usnehmb a r  

Ja

A nza hl a l le r    
T ürv erg la sung en    

4

Soft-C lose  Komfort- 
Schl ießsy stem

Ja

Sicherhe itsthermosta t   Ja
A b kühlsy stem    Kühlgebläse
Ka mina b zug ssy stem      Doppelt
Va r ia b le  Drehza hl d es     
Kühlg eb lä ses  

Ja

T ürv err ieg e lung  b e i       
Py roly se 

Ja

Nutza b messung en d es   
G a rra ums (Hx Bx T )     

331x460x412 mm

T emp era turreg e lung      Elektronisch
M a ter ia l  d es G a rra umes          Ever Clean Emaillierung

Energ ieeffizienzkla sse 
(a uf e iner  Ska la  v on     
A + + +  b is  D)     

A

Nutzb a res 
G a rra umv olumen   

65 l

Energ iev erb ra uch p ro    
Z y klus und  G a rra um im     
U mluft-M od us  

2.81 MJ

Energ iev erb ra uch p ro    
Z y klus im U mluft-  
M od us,  G a rra um 1  (EC      
e lect r ic  ca v ity )      

0.78 KWh

A nza hl d er  G a rrä ume        1

Optionen

Technische Eigenschaften

          

Technische Daten / Energielabel
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Energ iev erb ra uch p ro    
Z y klus im 
konv ent ione l len M od us,     
G a rra um 1  (EC e lect r ic      
ca v ity )  

1.09 KWh

Energ iev erb ra uch p ro    
Z y klus und  G a rra um im     
konv ent ione l len M od us     

3.92 MJ

Energ ieeffizienzind ex 
G a rra um 1  (EEI ca v ity )      

95.1 %

A ufla g erost  für   
Fet tp fa nne 

1

T e leskop -Volla uszug ,  1     
Eb ene

1

G ri l l rost  m it      
T ie fensp erre  und   
A uszug sstop p  

2

Ba ckb lech/Fet tp fa nne    
ema il l ie rt  (H:  4 0  mm)       

1

Pizza -Z ub ehör    Pizzastein + Pizzaschieber
+ Abdeckung

Sp a nnung   220-240 V
A b sicherung   13 A
Elekt r ischer 
G esa mta nschlussw ert   

3000 W

Freq uenz  50/60 Hz
Lä ng e  d es Netzka b e ls        115 cm

Serienzubehör

Elektrischer Anschluss
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Sonderzubehör

G T P 

Teleskop-Teilauszug, 1 Ebene.

PR3 8 4 5 X   

Abdeckleiste Möbelkante aus
Edelstahl für Hocheinbau.
Abmessungen LxB: 59,4 x 5,5cm,
kombinierbar für alle Kompaktgeräte,
Backöfen und Schubladen bei
übereinander angeordneter Montage.

BN6 2 0 -1  

Backblech emailliert (H: 20 mm),
kompatibel für alle 45-60 cm Backöfen
der Serie SF.../SFP... und
Kochzentren/Standherde

G T 1 P-2  

Teleskop-Teilauszug, 1 Ebene,
Auszugstiefe 285 mm.

G T T 

Teleskop-Vollauszug, 1 Ebene.

BN6 4 0 

Backblech emailliert (H: 40 mm),
kompatibel für alle 45-60 cm
Backöfen der Serie SF.../SFP... und
Kochzentren/Standherde
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Symbols glossary (TT)

A: Energieeffizienzklasse (auf einer Skala von
A+++ bis D)

Kindersicherung: eine Tastensperre, die eine
Bedienung aller Funktionen über das Display
sperrt.

Kühlgebläse: zur Ermöglichung einer angenehmen
und sicheren Oberflächentemperatur.

Vierfach verglaste Backofentür: Anzahl der
Scheiben der Gerätetür.

Elektro-Anschluss Ever Clean-Emaillierung: ist eine besondere
Pyrolyse-Emaillierung, die dank ihrer geringeren
Porosität eine bessere Reinigung des Garraums
ermöglicht. Die Emaillierung schafft eine perfekte
Oberfläche im gesamten Backofen inkl. der
Backbleche und ist äußerst pflegeleicht, indem
das Anhaften von Fetten während des Garens
reduziert wird.

Fresh touch: Die meisten Backöfen von Smeg
verfügen über eine "Cool Door". Dank der
Kombination aus Kühlgebläse und internen
wärmereflektierenden Glasscheiben in der
Backofentür wird die Außentemperatur unter 50°
C gehalten. Dieses System bietet nicht nur
Sicherheit, sondern schützt auch die Seiten des
Möbels vor Überhitzung durch den Backofen.

Ober-/Unterhitze + Umluft: ein intensives und
homogenes Garen, auch für komplexe Gerichte.
Die Umluft ist aktiv und die Heizleistung kommt
gleichzeitig von oben und unten. Das ventilierte
Garen sorgt für ein schnelleres und
gleichmäßigeres Garergebnis, so dass die
Speisen außen aromatisch und innen saftiger
bleiben. Ideal für gebackene Nudeln, Kekse,
Braten und Aufläufe.

Ober-/Unterhitze: traditionelles, statisches Garen,
geeignet für die Zubereitung von einem Gericht.
Die Erhitzung erfolgt gleichzeitig von oben und
unten. Das Garen ist schonender, ideal, für alle
Arten von Braten, Brot und Backwaren.

Unterhitze: die Beheizung erfolgt nur von unten.
Ideal für Gebäck, Aufläufe und Pizza.

Heißluft: diese Funktion ist ideal für alle Arten von
Gerichten auch auf mehreren Ebenen. Die
Erhitzung kommt aus dem hinteren Teil des
Backofens und verteilt sich schnell und
gleichmäßig.

ECO-Funktion: diese Funktion eignet sich
besonders für das Zubereiten von Speisen auf
einer Ebene mit geringem Energieverbrauch. Um
eine max. Energieeinsparung und Zeitersparnis
zu erzielen, wird empfohlen, die Speisen ohne
Vorheizung in den Garraum zu geben.

Großflächengrill: sehr intensive Erhitzung nur von
oben durch ein doppeltes Heizelement.
Hervorragend geeignet zum Grillen und
Gratinieren. Er wird am Ende des Garvorgangs
verwendet und sorgt für eine gleichmäßige
Bräunung der Speisen.

Umluft-Großflächengrill: sehr intensive Beheizung
von oben durch ein doppeltes Heizelement. In
Verbindung der Umluft ist das Grillen von
größeren Fleischgerichten optimal möglich.

Pizza-Funktion: spezielle Funktion zum perfekten
Backen von Pizzen auf dem Pizzastein, die innen
weich und außen knusprig ist und deren Belag
perfekt durchgebacken ist.

Turbo-Heißluft: die Beheizung erfolgt von oben,
unten und zentral von der Rückseite des
Garraums. Das Heißluftgebläse ist aktiv und
ermöglicht ein sehr schnelles Garen, auch auf
mehreren Ebenen. Ideal für größere Mengen an
Gerichten, die ein intensives Garen erfordern.

Vollglasinnentür: eine einzige Glasfläche für eine
einfache Reinigung und beste Durchsicht in den
Garraum.

Innere Türverglasung: diese kann mit wenigen
Handgriffen zur Reinigung herausgenommen
werden.
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Seitliche Innenbeleuchtung: zwei
gegenüberliegende Beleuchtungen erhöhen die
Sicht auf das Innere des Garraums.

Pyrolyse-Reinigungsfunktion: der Garraum erhitzt
sich auf eine Temperatur von ca. 500 ° C, so dass
eingebrannte Ablagerungen auf der Emaillierung
des Garraums zu Asche verbrennen. Diese lassen
sich nach der Abkühlphase mit einem feuchten
Tuch leicht entnehmen. Aufgrund der hohen
Temperatur wird die Gerätetür bei der
Reinigungsfunktion automatisch verriegelt.

Pizza function: Some ovens have an exclusive
"Pizza" function which provides direct contact of
the refractory stone for cooking pizza with low
heating element. This allows cooking pizza in just
3 - 5 minutes, depending on the filling. This
function is also ideal for cooking pies, baked fish
and vegetables.

Schnellvorheizen: vor dem Garen findet eine
Vorheizphase statt, die es dem Garraum
ermöglicht, die eingestellte Temperatur zu
erreichen. Diese Option verkürzt die Garzeit um
bis zu 50 %.

Anzahl der Garebenen: der Garraum verfügt über
5 Garebenen.

Soft Close-System: alle Modelle sind mit einer
fortschrittlichen Funktion zum sanften Schließen
der Gerätetür ausgestattet.

Teleskopschienen: ermöglichen das Gargut
gleitend aus dem Backofen herauszuziehen zu
bequem und sicher zu entnehmen,

Elektronische Temperatursteuerung: ermöglicht
eine konstante Temperatur im Garraum mit einer
Genauigkeit von ca. 2-3 °C. Optimal für das
Garen von Speisen, die empfindlich auf
Temperaturveränderungen reagieren.

The capacity indicates the amount of usable
space in the oven cavity in litres.
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